Gourmand

PASTRIES

Vajas-sonkas-gouda sajtos croissant

KOD: 146540000250
Kényelemfokozat: ElSkelesztett / sUtésre kész

Ervényesség kezdete: 2020-04-17

Suly/termék (+/-): 100 g
Suly dobozonként: 6.000 kg
Osszetevék:

blzabol késziilt liszt, viz, vaj (tej) (15%), sonka (sertéshis (90%), viz, s6, savanylsagot szabalyoz6 anyag (E331), stabilizadléanyag (E451), fistaroma,
antioxidans (E316), tartd (9%), sajt (Gouda) (tej) (5%), éleszts, cukor, buzaglutén, j6dozott s6 (s6, kalium-jodat), ndvényi olaj (palma (100% RSPO-
tanusitassal, fenntarthaté az Elkulonitett (SG) ellatasi lancbal), repce, napraforgd), burgonyakeményitd, fol6zott tej, maltodextrin, f6l6z6tt tejbél készilt
tejpor, teljes tojaslébél készilt tojaspor, sajtpor (tej), buzakeményitd, névényi rostok, sé, glikozszirup, ndvényi fehérjék, dextréz, tejbdl szarmazé fehérjék,
citromlé-koncentratum, fliszerek, antioxidans (E300), siritéanyag (E1414), emulgealészer (E472e), természetes aroma, természetes aroma (tejet
tartalmaz), enzimek

Allergiaval kapcsolatos tanacsok
Az allergén anyagokat (beleértve a gluténtartalmi gabonaféléket) félkovér betlivel kiemelt hozzavaloként jeldltik.
Az allergén anyagok teljes attekintése (beleértve a lehetséges keresztszennyezédéseket is) a 9. fejezetben talalhaté.

Szallitasi és tarolasi felt.: Tarolas: -18 °C-on. Ne fagyassza Ujra. A fagyasi sérulések megelézéséhez a tasakot tartsa jol
zarva.

Eltarthatosag: A gyartasi hénapot kovetd 9. hdnap vége (megfeleld tarolasi kortlmények kozott)

Dé&tumozas tipusa; HH/EEEE
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Fagyasztott allapotban stsse Mélyhuté Vegye ki a dobozbdl SUsse meg Parolja meg Lehutés
20-25 perc:165°C Igen 30 perc
% s = My 2
Olvassza ki és susse meg Mélyhuté Vegye ki a Olvassza fel Susse meg Parolja meg LehUtés
dobozbdl
30 perc 18-20 perc:180 °C lgen 30 perc
Megjegyzés

A sUtési id6 és a hdmeérséklet a sutd tipusatol fuggden valtozhat. Gyézédjon meg rola, hogy a sutd megfeleléen eld van-e melegitve. Az
elémelegités soran a sutét a meghatarozott sutési hémérsékletnél 25 °C-kal magasablb hémérsékletre kell allitani. Erre azért van szUkség,
mert a sUtd kinyitdsakor a hdmeérséklet csokken.

/’ \\ A sttési folyamat elején kapcsolja be a stté gézolési funkcidjat. Igy ropogdsabb, duzzadtabb lesz a végtermék. Engedje ki
{,A/) a g6zt 5 perccel a sutési folyamat vége elétt, hogy a termékek teljesen atsulhessenek.

Gourmand S.A. | Dréve Gustave Fache | 6 | 7700 | Mouscron | Belgium | T.: +32 56 85 90 90 | info@gourmandpastries.com



fb Termékspecifikaciok

\, Vajas-sonkas-gouda sajtos croissant
KOD: 146540000250

Gourmand
PASTRIES Kényelemfokozat: El6kelesztett / sUtésre kész
Ervényesség kezdete: 2020-04-17

4. TERMEK PARAMETER / sliletlen (nyers) termék

*+1x 0 65%; + 2 X 0:95%

5. CSOMAGOLASI ADATOK

Bels6 tasak

6. KODIFIKACIO ES NYOMONKOVETHETOSEG 8. KEPEK

Belsé tasak Doboz sarkén 1évé cimke A képek csak tajékoztato jellegliek,
lehetséges a valésagtol valo kis

eltérés.
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Egyéb informacic leirasa: Idére, termékre
vonatk. leiras

1. kép: Suletlen (nyers) termék“

7. TANUSITVANY
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2. kép: Sult termék
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Gluténtartalmu gabonafélék, valamint gluténtartalmu gabonaféléket tartalmazo ételek: buzabdl (bel. tonkolybdl) +
Rakfélék, valamint rakféléket tartalmazo ételek =
Tojas, valamint tojast tartalmazo ételek +
Halak, valamint halakat tartalmazo ételek =
Foldimogyord, valamint foldimogyorot tartalmazo ételek =
Szoéjabab, valamint szdjababot tartalmazo ételek =
+

Tej, valamint tejet tartalmazo ételek (beleértve a laktozt is)

Olajos magvak, valamint olajos magvakat tartalmazo ételek

Zeller, valamint zellert tartalmazo ételek

Mustar, valamint mustart tartalmazo ételek

Szezdmmag, valamint szezdmmagot tartalmazo ételek

Kén-dioxid és szulfitok (10 milliomodnal nagyobb mennyiségben)

Csillagfurt, valamint csillagfurtot tartalmazo ételek

Puhatest( allatok, valamint puhatestU allatokat tartalmazo ételek

Ez a termék nyomokban tartalmazhatja a kovetkezd anyagokat: Gluténtartalmu gabonafélék, valamint gluténtartalmu
gabonaféléket tartalmazo ételek: rozsbdl, arpabdl ; Széjabab, valamint szdjababot tartalmazo ételek ; Olajos magvak,

valamint olajos magvakat tartalmazoé ételek: mandula, mogyoro, pekandid

Energia (kJ/100g) 1232
Energia (kcal/100g) 295
Zsir (g /100 g) 15,1
amelybdl telitett zsirsavak (g/100g) 9.4
Szénhidrat (g/100g) 29,2
amelybdl cukrok (g/100g) 32
Fehérje (g/100g) 9,7
S6 (g/100g) 129

A tapértékeket a nyersanyag-specifikaciokbdl szarmazoé értékek alapjan szamitjak ki.

+:jelenvan

:nincs jelen

Ez a termék genetikailag nem maédositott
(az 1829/2003/EK és az 1830/2003/EK

rendelettel 6sszhangban)

Mikroorganizmusok MAX* Statisztikai Igen
Kolibaktérium (cfu/g) 100 Suly
Bacillus cereus (cfu/g) 1000 Méretek
Staphylococcus aureus (cfu/g) 100 Hémerséklet: Igen
Salmonella sp. (cfu/g) nem kimutathato/2 Zsirtartalom: Igen
Listeria sp. (cfu/g) 100 Darabszamlalas: Igen
Fémkeresés: Igen

* A Genti Egyetem FMFP Kutatécsoportja altal kidolgozott
mikrobioldgiai iranymutatasok

Név és feladatkor Déatum
Gourmand Pieter Van Vooren

Masterdata Specialist, Quality Assurance 17/04/2020

Ugyfél
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