Gourmand

PASTRIES

Cokoladdova rolka s pudinkovym krémem

Plundrové pecivo, cokoladova tasticka s 15 % pudinkového krému, 14 %cokolady incl. c¢okoladové polevy, mrazena

KOD: 127600804639
Stupen pfipravy: Predkynuté/ Pfipravené k pece

Platné od: 2018-12-10

Hmotnost vyrobku: 8049

Slozeni:

pseniéna mouka, voda, ¢okolada (cukr, kakaova hmota, kakaové maslo, emulgator (E322s6ja)) (14%), rostlinny tuk (palmovy, kokosovy), cukr, drozdi,
rostlinny olej (fepkovy), pSeniény lepek, modifikovany Skrob, sdl, suSena syrovatka (mléko), odtu¢néné mléko, plnotucné susené mléko, dextr6za, mlécné

bilkoviny, rostlinné bilkoviny, barvivo (E160a), antioxidant (E300), regulator kyselosti (E330, E331), emulgator (E450, E471, E472e), zahustovadlo (E401),
stabilizator (E516), aroma, pfirodni aroma, enzymy

Doporuceni pro alergiky
Alergeny v¢etné obilovin obsahujicich lepek jsou vyznaéeny tuéné.
Celkovy prehled alergend véetné piipadné kiizové kontaminace je uveden v kapitole 9.

PFepravni a skladovaci podminky: Skladujte pfi-18 °C. Po rozmrazeni znovu nezmrazujte. Sacek v mrazaku dobfe uzavrete, abyste
predesli ztrate kvality.

Trvanlivost: Po skonceni dvanactého meésice od vyroby (pfi spravnych skladovacich podminkach)

Typ datovani: MM/RRRR

POUZIJTE PAPIR NA PEEENI

BN = dy 2N

Rozpékani zmrazeného Mrazak Krabice pro prenos Peceni Para Chladnuti
20-25 min pFi 165 ° Ne 30 min
C
0% ¢ = My 2N
Rozmrazeni a peceni Mrazak Krabice pro prenos Rozmrazeni Peceni Para Chladnuti
30 min 20-22 min pfi180 °C Ne 30 min
Poznamka

Doba peceni a teplota se mohou lisit podle typu trouby. Dbejte na to, aby trouba byla dobfe pfedehrata. Pfi pfedehfivani nastavte teplotu
trouby o 25 °C vyssi, nez je uvedena teplota peceni. Pri otevieni trouby totiz teplota klesne.
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fb Specifikace vyrobku

\, Cokoladova rolka s pudinkovym krémem
KOD: 127600804639

Gourmand
PASTRIES Stupen pfipravy: Predkynuté / Pfipravené k pece
Platné od: 2018-12-10

4. PARAMETRY VYROBKU / nepeéeny vyrobek

*+1x0:65%; +2x0.95%

5. INFORMACE O BALENI

Vnitfni sacek

6. KODIFIKACE A SLEDOVATELNOST

Vnitfni sacek Stitek rohové krabice

NONOOR

Popis dalsich informaci: Cas, popis
vyrobku

7. CERTIFIKACE

BRC Vydani & 7 ti. AA

IFS verze 6 Vyssi stupen

Obr. 2: Upeceny vyrobek




Cokoladova rolka s pudinkovym krémem

KOD: 127600804639
Gourmand
PASTRIES Stupen pfipravy: Predkynuté / Pfipravené k pece
Platné od: 2018-12-10
Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich: pseni¢na (v¢tn. Spaldova) +
Korysi a vyrobky z nich -
Vejce a vyrobky z nich -
Ryby a vyrobky z nich -
Arasidy a vyrobky z nich -
Soéjové boby a vyrobky z nich +
Mléko a vyrobky z ngj (véetné laktdzy) +

Skorapkové plody a vyrobky z nich -

Celer a vyrobky z ngj -

Hofcice a vyrobky z ni -

Sezamova semena a vyrobky z nich -

Oxid sificity a sificitany (>10 ppm) -

VICi bob a vyrobky z ngj -

Meékkysi a vyrobky z nich -

Tento vyrobek muze obsahovat také stopy: Obiloviny obsahujici lepek a vyrobky z nich: Zitna, jecna ; Vejce a vyrobky z
nich ; Skorfapkové plody a vyrobky z nich: mandle, liskové ofisky, pekanové ofechy

+: pfitomno - nepritomno

Energie (kJ/100 g) 1.424 Tento vyrobek neni geneticky
Energie (kcal/100 g) 340 | modifikovany (podle
Tuky celkern (/100 g) 155 ‘ EC/1829/2003 a EC/1830/2003).

Z toho nasycené (g/100 g) 83
Sacharidy (g/100 g) 41

Z toho cukry (/100 g) 159
Bilkoviny (/100 g) 79 V pfipadé stazeni vyrobku z

‘ prodeje bude zakaznik
sul (9/100 g) 0,84 ‘ informovan telefonicky a e-
mailem do 24 hodin.

Mikroorganismy MAX* Statisticka kontrola kazdych 30 min.

Escherichia coli (cfu/g) 100 Hmotnost

Bacillus cereus (cfu/g) 1000 Rozmeéry ‘

Staphylococcus aureus (cfu/g) 100 Teplota: kazdych 30 min.

Salmonella sp. (cfu/g) nepr/25g Procento tuku: kazdych 30 min.

Listeria sp. (cfu/qg) 100 Pocet kusu: kazdych 30 min.
Detekce kovu: zelezo (2 mm)

*Akcni meze dle Belgické agentury pro bezpecnost potravin a

regulace 2073/2005 nezelezne (2 mm)

st st (3 mm)
Jméno a funkce Datum
Gourmand Pieter Van Vooren
Masterdata Specialist, Quality Assurance 14/01/2019

Zakaznik
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