Gourmand

PASTRIES

Kroasan ravni sa siemenkama s nadjevom od marelice

Dizano lisnato tijesto, croissant sa siemenkama sa 16% punjenja odmarelice, dubokozamrznuto

Sifra: 136750853006
Kategorija: Pre-proved/Spreman za pecenje

Primjenjuje se od: 2018-10-12

TeZina proizvoda: 85 g*
Sastojci:

pSeniéno brasno, voda, biljno ulje (palmino, repicino), Secer, glukozni sirup, marelica (4%), kvasac, sjemenke lana, jabuka, pSeniéni gluten, sjemenke
suncokreta, pirovo brasno, razeno brasno, pSeniéne posije, sol, koncentrirani maslac, obrano mlijeko, brasno od przenog jeémenog slada, dekstroza,
mlijeéne bjelancevine, biljne bjelanc¢evine, fermentirano pSeniéno brasno, konzervans (E202), antioksidant (E300, E304i, E306), regulator kiselosti (E330,
E331), emulgator (E322, E471, E472e), zgusnjivac (E440), aroma, enzimi

* prosje¢na tezina: kontrolira se kroz statistical process control

Uvijeti za transport | skladistenje: Pohrana na -18 °C Jednom odmrznuti proizvod ne ponovno zamrzavati. Drzite vrecicu dobro
zatvorenu kako bi se izbjeglo kvarenje proizvoda.

Rok trajanja: Kraj 12. mjeseca nakon proizvodnje (pod pravilnim uvjetima skladistenja)

Datumsko oznacavanje: MM/AYYYY

Koristiti papir za pecenje

Ostavite dovljno mjesta izmedu proizvoda kako bi se dobro ispekli.

- | R

Peci smrznuto Zamrzivac Izvaditi iz kutije Peci Para Rashladiti
20-25 min, 165°C 30 min
E Eﬁ L = /1Ny N

Odmrznuti | peci Zamrzivac lzvaditi iz kutije Odmrzavanje Peci Para Rashladiti
30 min 18-20 min, 180°C 30 min

Napomena

Vrijeme pecenja | temperatura moze oscilirati zavisno o vrsti pec¢nice. Osigurajte dobro zagrijanu pecnicu. Tijekom zagrijavanja pecnice,
namjestite za 25°C vise temperaturu nego Sto piSe u uputstvima, zbog toga Sto pri otovaranju pecnice temperatura pada.

/I \\ Dodajte pare na samom pocetku pecenja. Para daje hrskavost zavrSnom proizvodu. Omoguditi izlazak pare 5 minuta prije
{,»J) samog kraja pecenja, kako bi se osiguralo da proizvod u potpunosti bude pecen.
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PASTRIES

Specifikacije proizvoda

Kroasan ravni sa sjemenkama s nadjevom od marelice

Primjenjuje se od:

136750853006
Pre-proved/Spreman za pecenje

2018-10-12

4. PARAMETAR PROIZVODA/NE PECEN PROIZVOD

mm 145 155 135
mm 60 70 50
mm 40 45 35

*+1x 0. 65%; + 2 X 0. 95%
5. PODACI O PAKIRANJU

Unutarnja vrec¢a

6. SIFRIRANJE | PRACENIE

Unutarnja vrec¢a

NONOOR

Opis ostalih podataka: Vrijeme, opis
proizvoda

7. CERTIFICIRANIJE

BRC Issue 7 at grade A
IFS Issue 6 at higher level

Kutna etiketa na kutiji

ENENNNNEN

Slika 1: Ne pecen proizvod

Slika 2: Pe¢en proizvod




Kroasan ravni sa sjemenkama s nadjevom od marelice

Sifra: 136750853006
Gourmand
PASTRIES Kategorija: Pre-proved/Spreman za pecenje
Primjenjuje se od: 2018-10-12
Zitarice koje sadrze gluten te proizvodi od tih Zitarica +
Rakovi i proizvodi od rakova -
Jaja i proizvodi od jaja -
Riba i riblji proizvodi -
Kikiriki i proizvodi od kikirikija -
Zrna soje i proizvodi od soje -
Mlijeko i mlijecni proizvodi (ukljucujuci laktozu) +

Orasasto voce te njihovi proizvodi -

Celer i njegovi proizvodi -

Gorusica i proizvodi od gorusice -

Sjeme sezama i proizvodi od sjemena sezama -

Sumporni dioksid i sulfiti (>10ppm) -

Lupina i proizvodi od lupine _

Mekusci i proizvodi od mekusaca -

Proizvod moZe u tragovima sadrzavati Jaja i proizvodi od jaja, Zrna soje i proizvodi od soje , Orasasto voce te njihovi
proizvodi

+ 1 prisutni - izozstaju

Energija (kJ/100g) 1490 Proizvod nije genetski
Energjia (kcal/100g) 356 ‘ modificiran (na temelju
Ukupne mast! (g/100g) 167 ‘ (EC/1829/2003 - EC/1830/2003)

Od kojih zasicene masne kiseline (g/100g) 6,9
Ugljikohidrati (g/100g) 417

Od kojih geceri (g/100g) 14,9 ) ) o
Bjelancevine (9/100g) 83 U slu'(?ajvu opoziva, kupac ¢e biti

‘ obavijesten putem telefona | faxa
Sol (g/100g) 0,94 ‘ unutar 24 sata.
Mikro-organizmi MAX* Statistical Process svakih 30 min.
Escherichia coli (uct/g) 100 Tezina
Bacillus cereus (ucf/g) 1000 Dimenzije ‘
Staphylococcus aureus (ucf/g) 100 Temperatura: svakih 30 min.
Salmonella sp. (ucf/g) ODS/25g Postotak masti: svakih 30 min.
Listeria sp. (uct/g) 100 Prebrojanih komada: svakih 30 min.
*Vrijednosti direktive (regulativa 2073/2005) Otkrivanje metala: ferro (2 mm)
non-ferro (2mm)
stst (3mm)
Ime | funkcija Datum
Gourmand Pieter Van Vooren
Masterdata specialist 12/10/2018

Klijent
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