Gourmand

PASTRIES

Croissant maslac sa marcipanom

Dizano lisnato tijesto, croissant sa 16% punjenja sa bademom, 14% maslaca i 2% dekoracije od badema, dubokozamrznuto

Sifra: 133500003004
Kategorija: Pre-proved/Spreman za pecenje

Primjenjuje se od: 2022-09-20

Tezina proizvoda (+/-): 100 g
Tezina po kutiji: € 6,000 kg
Sastojci:

pSeniéno bradno, voda, maslac (mlijeko) (14%), Secer, bademi (6%), kvasac, soja, bijeli grah, jodirana sol (sol, kalijev jodat), biljno ulje (repicino), pSeniéni
gluten, sjemenke marelice, biljne bjelan¢evine, sol, pSeniéna $krob, tvar za tretiranje braSna (E300), modificirani Skrob (E1412), prirodna aroma, enzimi

Savjeti u vezi s alergijama
Za alergene, ukljucujudi Zitarice koje sadrZavaju gluten, vidjeti sastojke otisnute masnim slovima.
Za cjeloviti pregled alergena, ukljucujudi i potencijalnu unakrsnu kontaminaciju, vidjeti poglavlje 9.

Specificne karakteristike proizvoda

Imajte na umu, unato¢ pazljivoj kontroli kvalitete, komadic¢ ljuske orahamoze nenamjerno biti ostavljen.

Uvijeti za transport | skladistenje: Pohrana na -18 °C Jednom odmrznuti proizvod ne ponovno zamrzavati. Drzite vrecicu dobro
zatvorenu kako bi se izbjeglo kvarenje proizvoda.

Rok trajanja: Kraj 12. mjeseca nakon proizvodnje (pod pravilnim uvjetima skladistenja)

Datumsko oznacavanije: MM/YYYY

HASZNALION SUTOPAPIRT

HN = a2

Peci smrznuto Zamrzivac Izvaditi iz kutije Pedi Gézdlje Hutse
20-25 min na 165°C Da 30 min
Hm ¢ = JEREN
Odmrznuti | peci Zamrzivac Izvaditi iz kutije Odmrzavanje Peci Gbzolje Hdtse
30 min 18-20 min na 180°C Da 30 min
Napomena

Vrijeme pecenja | temperatura moze oscilirati zavisno o vrsti pec¢nice. Osigurajte dobro zagrijanu pecnicu. Tijekom zagrijavanja pecnice,
namjestite za 25°C viSe temperaturu nego sto pise u uputstvima, zbog toga Sto pri otovaranju pecnice temperatura pada.

/I \\ Dodajte pare na samom pocetku pecenja. Para daje hrskavost zavrSnom proizvodu. Omoguditi izlazak pare 5 minuta prije
{»A/) samog kraja pecenja, kako bi se osiguralo da proizvod u potpunosti bude pecen.
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4. PARAMETAR PROIZVODA/NE PECEN PROIZVOD

*+1 X 0:65%; + 2 X 0. 95%

5. PODACI O PAKIRANJU

Unutarnja vrec¢a

6. SIFRIRANJE | PRACENIE 8. SLIKE

Unutarnja vrec¢a Kutna etiketa na kutiji

Fotografije su samo indikativne,
moguce je malo odstupanje od
stvarnosti.

NONOOR
HINENNENNN II I

Opis ostalih podataka: Vrijeme, opis
proizvoda

Slika 1: Ne pecen proizvod

7. CERTIFICIRANIE
BRCGS
IFS

Slika 2: Pecen proizvod
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Zitarice koje sadrze gluten te proizvodi od tih Zitarica: pseni¢no (ukl. pirovo)

Rakovi i proizvodi od rakova

Jaja i proizvodi od jaja

Riba i riblji proizvodi

Kikiriki i proizvodi od kikirikija

Zrna soje i proizvodi od soje

Mlijeko i mlijecni proizvodi (ukljucujuci laktozu)

Orasasto voce te njihovi proizvodi: bademi

Celer i njegovi proizvodi

Gorusica i proizvodi od gorusice

Sjeme sezama i proizvodi od sjemena sezama

Sumporni dioksid i sulfiti (>10ppm)

Lupina i proizvodi od lupine

Mekusci i proizvodi od mekusaca

Ovaj proizvod takoder moze sadrzavati tragove: Zitarice koje sadrze gluten te proizvodi od tih Zitarica: razeno,
jeCamskog ; Jaja i proizvodi od jaja ; Orasasto voce te njihovi proizvodi: ljesnjaci, pekan orah

+ 1 prisutni - izozstaju

Energija (k3/100g) 1.387 Proizvod nije genetski modificiran (na
Energjia (keal/100g) - temelju (EC/1829/2003 - EC/1830/2003)
Masti (g/100g) 16,1

od kojih zasi¢ene masne kiseline (g/100g) 8,2
Ugljikohidrati (g/100g) 38,1

od kojih seceri (g/100g) 19
Bjelancevine (g/100g) 75
Sol (g/100g) 0,86
Hranjive vrijednosti izraCunavaju se na temelju vrijednosti iz specifikacija sirovina.
Mikro-organizmi MAX* Statistical Process Control: Da
Escherichia coli (ucf/g) 100 Tezina
Bacillus cereus (ucf/g) 1000 Dimenzije
Staphylococcus aureus (ucf/g) 100 Temperatura: | Da
Salmonella spp. (ucf/g) Nije ust Pristn/25G Postotak masti: Da
Listeria monocytogenes (ucf/g) 100 Prebrojanih komada: Da

Otkrivanje metala: Da
* Mikrobioloske smjernice koje je izradila FMFP Research Group,
Sveuciliste u Ghentu
Ime | funkcija Datum
Gourmand Gaél LOOSE
Masterdata Clerk 20/09/2022

Klijent
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